
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
Wedding Menu at 65€ 

 

 
Trilogy of the chef appetisers  

 
____ *** ____ 

 
Orientale stir fried prawns  

Or  
Home made Foie‐Gras with violet jam  

 
____ *** ____ 

 
Roasted duck breast with mild peppers  

Or  
Filet of see bass with saffron,  

cooked on one side only  
 

____ *** ____ 
 

Chabichou goat’s cheese  
 

____ *** ____ 
 

Traditional French wedding pastry (choux pastry balls assembled in a pyramid.  
(4€/ person) 

 
____ *** ____ 

 
Coffee & sweets 

 
 

 


